
 

 

 

 

Vita 

 2002 – 2005 Ausbildung zum Koch im Romantik Hotel Sonne in Badenweiler 

     - italienische Küche 

 2005 - 2008   Saisonarbeit im 5* Suvretta House in St. Moritz als Commis und 

     Chef de Partie Entremetier - gehobene Küche 

 Praktika während der Saisonpausen: 

o Ristorante SantAbbondio (Dalsass)  

- italienische gehobene Küche 

o Raffles Hotel in Singapur - asiatische gehobene Küche 

o Hotel Restaurant Sonne in St. Peter  

- regionale gehobene Gourmetküche 

 2008 - 2010   3* GourmetRestaurant Lerbach bei Dieter Müller/Nils Henkel in 

     Bergisch Gladbach als Chef de Partie Saucier - Sterneküche 

 2009     Sieger der Noilly Prat Trophy 

 2010 – 2014   Stv. Küchenchef und Küchenchef im 4* Hotel Engiadina im 

     Engadin (Schweiz) 

o 2012 erkochte ich mit der mediterran-regionalen Küche  

14 Punkte im Gault Millau. 

o 2013 erhielt ich nochmals 14 Punkte im Gault Millau. 

o 2014 konnte ich dann 15 Punkte im Gaul Millau erreichen. 

o Während dieser Zeit half ich auch in der Parkhütte Varusch 

am Eingang zum Schweizer Nationalpark aus (mit Holzfeuer und 

Bachwasser) und im 3* Hotel Crusch Alva mit regionaler 

Küche, welche, wie auch das Hotel Engiadina, zur Dmura AG 

gehören. 

 2013     Weiterbildung zum Chefkoch mit eidg. Fachausweis in der 

     Schweiz 

 2014 - 2017   2. Küchenchef im Markgräfler Alte Post Hotel, Müllheim 

 2017- 2020  Weiterbildung und Arbeit als Grillmeister bei Grill  

     on Fire (Grillkurse, Eventcatering) 

 Seit 2021  Selbstständig mit Jonas‘ Kochbox 

 

Habe ich Ihr Interesse geweckt? 

 

 



 

 

 

 

 

Dann stellen Sie sich sicher jetzt die Frage nach den Konditionen? 

 

Mietkochservice 

 Koch      35,00 € pro Stunde     

 Tournant/Souschef    45,00 € pro Stunde 

 Küchenchef     65,00 € pro Stunde 

 

Rahmenbedingungen: 

o Alle Preise sind netto, zzgl. MwSt. 

o Mindesteinsatz:   8 Stunden pro Tag 

o Anfahrtskosten:   0,40 € pro gefahrener Kilometer 

o Feiertagszuschlag an regionalen Feiertagen und am 24.12. und 31.12.: 50%  

o Kost und Logis wird bei Bedarf frei zur Verfügung gestellt. 

o Kürzere Einsätze sind nach Absprache möglich, Preise werden individuell 

besprochen. 

  

Vorteile 

 Keine Vermittlungsgebühr für Leihköche. 

 Keine fixen monatlichen Kosten bei wenig Auslastung. 

 Keine zusätzlichen Sozialversicherungsbeiträge. 

 Keine Vergütung bei Urlaubs- und Krankentagen. 

 Nur bei Bedarf entstehen Kosten. 

 

Gerne stehe ich Ihnen auch für Fragen zur Verfügung unter 01575 – 0340 136. 

 

Ich freue mich, wenn Sie Interesse haben und ich Sie unterstützen kann. 

 

Jonas Fehrle 

 


